Poznan ,dnia 22 lipca 2024 r.

Ogtoszenie o konkursie ofert na organizacje zywienia i najem bloku
zywieniowego w Szkole Podstawowej nr 1 im. Orlat Lwowskich
przy ul. Hezjoda 15 w Poznaniu

Konkurs ofert na organizacje zywienia i najem bloku zywieniowego w Szkole Podstawowej nr 1 im. Orlat
Lwowskich przy ul. Hezjoda 15 w Poznaniu na okres od 01.09.2024 r. do 30.06.2027 r.

. Organizator konkursu:
Szkota Podstawowa nr 1
im. Orlgt Lwowskich
ul. Hezjoda 15, 60-461 Poznan
nr tel. +48 61 222 37 29
godziny urzedowania: 7:30 - 15:30
NIP do faktur: 2090001440
REGON: 301731618
Adres strony internetowe;j: http://sp1.poznan.pl
Adres e-mail: sekretariat@sp1.poznan.pl
Adres ESP (skrytki ePUAP): /SP1Hezjoda/SkrytkaESP

Il. Przedmiot konkursu:

Przedmiotem konkursu jest organizacja zywienia oraz najem bloku zywieniowego w Szkole Podstawowej nr 1
im. Orlgt Lwowskich przy ul. Hezjoda 15 w Poznaniu na okres od 01.09.2024 r. do 30.06.2027 r.

Wytyczne w zakresie zywienia:

Codzienne przygotowanie (zgodnie z normami zywieniowym stosowanymi w zbiorowym zywieniu dzieci i
miodziezy) i wydawanie $niadan, obiaddéw i podwieczorkéw dla uczniéw przygotowanie i wydawanie obiadu
(Nauczanie wczesnoszkolne, Szkota Podstawowa, ) z wytgczeniem dni wolnych od nauki.

Nauczanie wczesnoszkolne:
obiad dwudaniowy, positku wydawane o godz. 11:30 do godz. 14:00

Szkota Podstawowa:
obiad dwudaniowy positki wydawane od godz. 12:25 do godz. 14:30

Obiad dwudaniowy max cena brutto: 19,00 PLN
taczna ilos¢ dzieci: 350

Skladniki positkow

- w przygotowywaniu positkéow dla dzieci szkolnych nie wolno uzywaé skladnikéow wysoko
przetworzonych, wysokooczyszczonych, rafinowanych, z dodatkiem substancji chemicznych jak
barwniki, wzmacniacze smaku, konserwanty.

PRODUKTY ZBOZOWE
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— jak najczesciej o niewielkim stopniu przemiatu (np make razowsg) i wysokiej zawartosci witamin i sktadnikow
mineralnych oraz btonnika pokarmowego.

0 wartosciowe ptatki i kasze, jak jaglana, gryczana, jeczmienna, orkiszowa, oraz ryz petny, amarantus,
quinoa, owies, zyto.

0 sniadania nie mogg zawiera¢ stodkich chrupigcych ptatkow zbozowych, ani innych sktadnikéw, ktére majg
duza zawarto$¢ substancji stodzacych.

WARZYWA | OWOCE

00 Warzywa i owoce stosowane w jadtospisach powinny pojawiac¢ sie przy kazdym positku i powinny by¢ jak
najczesciej zgodne z porami roku, wegetacjg i strefg klimatyczng

U Najwiecej witamin i sktadnikdw mineralnych majg owoce i warzywa pochodzace z rodzimych upraw,
sezonowe, ktore urosty i dojrzaty w czasie okreslonym prawami natury.

PRZETWORY MLECZNE i PRODUKT Y BIALKOWE
[) Zrodto biatka w diecie dziecka to mieso, mleko i przetwory mleczne, ryby, jajka i warzywa straczkowe.

0 Mileko i przetwory mleczne stosowane w jadtospisach powinny by¢ jak najmniej przetworzone (najlepiej nie
UHT, a jedynie pasteryzowane), bez dodatkéw stodzacych.

U dzieci z alergiami na produkty mleczne mogg by¢ stosowane inne doskonate zrédia wapnia w postaci
migdatéw, sezamu, suszonych owocow, np. moreli, czy orzechéw

0 Positki miesne nalezy opiera¢ na chudszych i urozmaiconych miesach takich jak indyk, kurczak, rzadziej
wieprzowina czy wotowina, unikajgc chowu masowego, najlepiej jesli sg przygotowywane w postaci pieczonej
lub duszonej np. w formie gulaszu a nie smazonej w gtebokim tluszczu.

0 Zaleca sie spozycie przynajmniej 1 porcji ryby tygodniowo, ktéra w poréwnaniu z miesem ma wiecej
skfadnikéw mineralnych oraz wielonienasycone kwasy ttuszczowe omega-3, potrzebne m.in. do prawidtowego
rozwoju uktadu nerwowego i wzmachiania ukfadu odpornosciowego.

TLUSZCZE ROSLINNE

0 Tiluszcze nasycone zwierzece zamieniane na ttuszcze roslinne wysokiej jakosci w postaci olejow. Oliwa z
oliwek, oleje Iniany i rzepakowy jako zrodto nienasyconych kwaséw ttuszczowych (NNKT).

00 W diecie dziecka powinny by¢ powszechnie stosowane nasiona sezamu, stonecznika, siemienia Inianego,
pestki dyni oraz rézne orzechy, ze wzgledu na wysokg warto$¢ odzywczg, m.in. sg bogate w sktadniki
mineralne i NNKT.

NAPOJE

00 W jadiospisach dzieci powinna by¢ uwzgledniona odpowiednia ilos¢ napojow w postaci czystej wody, herbat
ziotlowych, owocowych, naturalnych kompotéw, najlepiej cieptych bez dodatku cukru.

INNE UWAGI DOTYCZACE ODPWIEDNIEGO PRZYGOTOWYWANIA POSILKOW:

00 Ograniczenie cukru — podczas trawienia cukru zuzywane sg znaczace ilosci skladnikow mineralnych i
witamin. Nadmierne spozycie cukrow prostych moze prowadzi¢ do otytosci.

0 Biaty cukier stosowany do przygotowania deseréw ma by¢ zamieniany na cukier trzcinowy, melase lub miéd
lub stodkie owoce swieze i suszone.
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00 Ograniczenie soli — dzienna dawka soli nie powinna przekracza¢ 6 gramoéw, czyli jednej ptaskiej tyzeczki od
herbaty.

00 Ograniczenie wedlin i seréw zottych a zakaz uzywania seréw topionych, ktére sg obcigzone znaczng iloscig
soli zamieniajgc je na apetyczne propozycje past przyrzgdzanych na bazie jaj, twarogéw, ryb, roslin
strgczkowych, warzyw, pestek i zi6t.

[0 Zakaz uzywania kostek rosotowych, wegety i innych produktéw zawierajgcych sél i wzmacniacze smaku,
takich jak. glutaminian sodu,

0 Powinny by¢ stosowane ziota do gotowania jak tymianek, bazylia, oregano, kminek, majeranek, pieprz,

Ukfad graficzny przygotowania jadtospisu dla dzieci w szkole
Obiad (Nauczanie wczesnoszkolne, Szkota Podstawowa, Gimnazjum)

Dzien
tygodnia (nazwa potraw i gramatura, kalorycznos$¢, sktad potraw)

Lp.

Poniedziatek
Wtorek
Sroda
Czwartek
Pigtek
Poniedziatek
Wtorek
Sroda
Czwartek
Pigtek
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Oferent zobowigzany jest do przygotowania positkébw o najwyzszym standardzie, na bazie produktow
najwyzszej jakosci, wykluczajgc produkty wysoko przetworzone z zachowaniem norm bezpieczenstwa
zgodnych ze standardami HACCP. Positki muszg by¢ urozmaicone, na bazie produktow najwyzszej jakosci,
zgodnie z systemem HACCP lub Normg PN-EN ISO 22000. Positki muszg spetniaé wymogi zywienia
zalecane przez Instytut Matki i Dziecka dla dzieci szkolnych oraz by¢ przygotowane zgodnie z
obowigzujgcymi normami zywieniowymi wg Instytutu Zywnoséci i Zywienia, nie mogg byé przygotowywane z
potproduktéw. Positki muszg by¢ wysokiej jakosci zaréwno co do wartosci odzywczej, gramatury jak i estetyki-
Oferent zobowigzany jest do przygotowania wszystkich positkéw ze Swiezych produktéw z zachowaniem diet
pokarmowych w zaleznosci od indywidualnych potrzeb dzieci, zgodnie z informacjg otrzymang od
Zamawiajgcego. Mrozonki dopuszcza sie wylgcznie w zakresie warzyw i owocow, tylko w przypadku gdy nie
sg dostepne produkty swieze, sezonowe.

Oferent jest odpowiedzialny za jakos¢ podawanych positkéw, ich temperature w chwili podania oraz ich walory
smakowe i estetyczne.

Organizator konkursu informuje Oferenta o tym, Ze Zywione bedg dzieci z réznorodnymi alergiami
pokarmowymi. Oferent powinien (po zgtoszeniu deklaracji rodzicow i uzgodnieniu z nimi) zapewnic
odpowiednie produkty zastepcze dla tych dzieci (np. mleko krowie zastgpi¢ mlekiem sojowym).

Nie dopuszcza sie stosowania zup i ziemniakéw z komponentéw proszkowych (gotowe paczkowane).

Oferent we wtasnym zakresie i na wtasny koszt zorganizuje zaopatrzenie w surowce i produkty niezbedne do
realizacji przedmiotu umowy, ponoszgc odpowiedzialnos¢ za witasciwe przygotowanie w procesie finalnym.
Zakupu surowcow niezbednych do przygotowania positkéw Oferent dokonywat bedzie w punktach
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zapewniajgcych ich wysokg jakos¢. Zupy i sosy winny by¢ przygotowywane na bazie produktéw naturalnych,
bez uzycia potproduktdéw (np. zupy i sosy w proszku).

Organizator konkursu ma prawo do rozwigzania umowy z Oferentem w trybie natychmiastowym, jezeli ten nie
bedzie miat dostosowanego jadtospisu do punktdw wymienionych w ogtoszeniu zwigzanych z jadtospisem
Pierwszy jadtospis na pierwszy miesigc bedzie stanowit zatgcznik do oferty Oferenta.

Kazdy nastepny jadtospis na kolejny miesigc bedzie przygotowywany przez Oferenta i zatwierdzany przez
Organizatora konkursu. Bez pisemnej zgody Organizatora konkursu akceptujgcej jadtospis Oferent nie ma
prawa realizowac ustugi.

Wszelkie zmiany dotyczace czasu i terminu wydawania positkbw wymagajg wczesniejszego uzgodnienia obu
stron. Cena positku uwzglednia obstuge przy wydawaniu positkdéw, sprzatanie i wydawania oraz koszty
dowozu produktéw. Positki muszg spetnia¢ normy zywieniowe dla odpowiedniej grupy wiekowej / gramatura i
kaloryczno$¢ odpowiednia dla dzieci w wieku szkolnym od 6 do 15 zgodnie z zaleceniami Sanepid-u i
przepisami dotyczacymi produkcji zywnosci.

Jadlospis bedzie przedstawiany do akceptacji do 20 dnia poprzedzajgcego miesigca.

Najemca zobowigzany jest utrzymac statg cene przygotowywanych positkéw przez caty okres obowigzywania
umowy.

Najemca zobowigzany jest do przygotowania do zatwierdzenia przez Dyrektora Szkoty i Rade Rodzicéw
regulaminu wydawania positkow i systemow ptatnosci.

Oferent zobowigzany jest wyposazy¢ kuchnie w sprzet i urzgdzenia niezbedne do prawidtowej realizacji ustugi
w tym w zastawy (talerze, miski) porcelanowe, sztu¢ce, widelce, tyzeczki, kubki, szklanki. Nie dopuszczalne
jest realizacji ustugi za pomocg plastikowych naczyn, sztu¢céw, plastikowych kubkow.

Positki w catosci sg gotowane poza terenem szkotly.

Na miejscu (w szkole w najmowanych pomieszczaniach) oferent zobowigzany jest: gotowac¢ ziemniaki,
przygotowywaé surowki ze swiezych warzyw, kompot oraz inne skladniki diet, ktére mozna
przygotowywa¢ w ramach obowigzujgcych przepiséw i wyposazenia pomieszczen kuchni.

W przypadku organizowania przez placéwke oswiatowg innych form zaje¢ dla dzieci w okresach wolnych od
nauki szkolnej Oferent zobowigzany jest $wiadczy¢ ustugi cateringowe wynikajgce z niniejszej umowy na
warunkach w niej okreslonych.

Organizator konkursu wymaga, aby byta dostepna dieta wegeterianska, bezmleczna i bezglutenowa w tej
samej cenie jak dieta podstawowa.

Organizator konkursu wymaga aby rodzice dzieci korzystajgcych z oferty mogli dokonywaé wyboru
abonamentu wg nastepujacego wzorca:

- sama zupa lub

- samo drugie danie i napdj lub

- zupa, drugie danie i napg;.

Oferent dotozy wszelkich staran, by zaproponowany system wydawania porcji, obstugi ptatnosci, zamawiania i
odmawiania positkéw umozliwiat sprawne ich wydanie na terenie SP nr 1.

Przepisy prawne:

Wykonanie ustugi bedgcej przedmiotem niniejszego zamowienia musi by¢ w szczegdlnosci zgodne,
wymogami wynikajgcymi z obowigzujgcych aktow prawnych.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do dokonywania kontroli w trakcie przygotowywania positkow przez
Wykonawce, przez uprawnione osoby. Wykonawca zobowigzany jest do przechowywania prébek zywienia w
specjalnie przeznaczonych do tego lodéwkach przez okres 72 godz. od uptywu dnia pobrania prébek z
oznaczeniem daty, godziny, zawartosci prébki pokarmowej z podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie
tych prébek.
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Zamawiajgcy musi stosowaé system HACCP. System Analizy Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli, ktory
zarzadza bezpieczenstwem zywnosci i jest uniwersalng metodg systematycznej oceny mozliwosci wystgpienia
zagrozen oraz okreslenia metod ich eliminacji podczas produkcji zywnosci.

Zamawiajacy zastrzega, iz uczniowie mogg wykupi¢ abonament miesieczny lub kupi¢ obiad w wybrany dzien
tygodnia.

Zamawiajgcy wyraza zgode na dostarczanie napojéw (w tym jeden napdj gorgcy np. herbata) dla chetnych
uczniéw.

Przedmiotem zamdwienia bedg positki dla uczniéw dostarczane w dni nauki szkolnej oraz inne dni wskazane
w zamoéwieniach. Organizacja roku szkolnego jest uregulowana w rozporzgdzeniu Ministra Edukacji
Narodowe;.

Temperatura positku winna miesci¢ sie w granicach 70° — 75° C.

Uwaga!

Wykonawca musi posiada¢ strone internetowa, na ktérej udostepni aplikacje umozlwiajacg rodzicom
uczniow Szkoly Podstawowej Nr 1 im. Orlat Lwowskich, dokonywacé optat za positki abonamentowe.
Brak w.w. funkcjonalnosci spowoduje odrzucenie oferty.

Najmowa powierzchnia:

1. Powierzchnia bloku zywieniowego, na ktoérg skifadajg sie pomieszczenia kuchenne i magazynowe o
tgcznej powierzchni 112,92 m?2.

2. Najemca ponosi koszty napraw i remontéw, z wytgczeniem awarii instalacji bedacych czescig budynku.

Najemca ma mozliwos$¢ sprzedazy obiadow dla osob spoza palcowki szkolnej.

4. Najemca zobowigzany jest do przestrzegania zapisow ustawy o wychowaniu w trzezwosci i
przeciwdziataniu alkoholizmowi.

5. Najemca ponosi odpowiedzialnos¢ materialng za wyrzgdzone szkody zwigzane z niewtasciwym
uzytkowaniem wynajetych pomieszczen.

6. Najemca doposazy na wiasny koszt wynajete pomieszczenia w urzadzenia niezbedne do prowadzenia
dziatalnosci gastronomicznej przez okres trwania umowy, a po jej wygasnieciu sg one wiasnoscig
Najemcy. Urzadzenia bedgce wtasnoscia Wynajmujgcego bedg do dyspozycji Najemcy, ktory bedzie
wykorzystywac¢ zgodnie z przeznaczeniem.

7. Zgubiony zniszczony lub skradziony wynajmowany sprzet Najemca zobowigzuje sie odkupi¢ sprzet tej
samej klasy.

8. Najemca bedzie uzywac¢ pomieszczenia z przeznaczeniem na cele okreslone w niniejszym konkursie.
Uzywanie pomieszczenh na cele inne niz okreslone w umowie oraz uzycie lokalu bedgcego przedmiotem
najmu w okresie ferii letnich i zimowych, wymaga pisemnej zgody wynajmujgcego. Kazde dodatkowe
korzystanie z pomieszczen bloku zywieniowego musza byé uzgadniane z wynajmujagcym i optacane wg
odrebnych umaéw.

9. Najemca jest zobowigzany do utrzymania czystosci, usuwania odpadéw kuchennych.

10. Najemca zapewnia zywienie dzieci od poniedziatku do pigtku.

w

lll. Cena wywotawcza najmu.

a. Cena minimalna najmu wynosi miesiecznie za 1 m-c 5 000,00 PLN netto + 23% podatek VAT. W cene
czynszu wliczone sg rowniez pozostate optaty za wyjgtkiem optat, o ktérych mowa w pkt. 3.
b. Dodatkowo najmujgcy ponosi¢ bedzie optaty z tytutu:
a) optata za energie elektryczng: na podstawie licznika prgdu w terminie 14 dni od daty otrzymania
rachunku;
b) wywo6z Smieci we wlasnym zakresie.
c. Stan prawny: lokal nie jest obcigzony prawami osoéb trzecich.
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Iv.

Okres najmu.

Okres najmu od dnia 1 wrzesnia 2024 r. do dnia 30 czerwca 2027 r.

V.

Wadium.

Organizator konkursu nie wymaga wniesienia wadium.

VL.

Warunki udziatlu w konkursie oraz opis sposobu dokonywania oceny spetniania tych warunkéw

O zaméwienie mogg ubiegac sie podmioty, ktore:

VII.

1.

a) Wykaza, ze dysponujg odpowiednio wyposazong kuchnig bedaca zaktadem Zzywienia zbiorowego typu
zamknietego zatwierdzong przez Panstwowego Inspektora Sanitarnego oraz posiadajacg wdrozony
system HACCP, w ktorej bedg przygotowywane positki w ramach realizacji przedmiotu zamowienia.
W celu weryfikacji, ze Oferent dysponuje kuchnig bedacg zakladem zywienia zbiorowego typu
zamknietego zatwierdzong przez Panstwowego Inspektora Sanitarnego oraz posiadajgca wdrozony
system HACCP, w ktorej bedg przygotowywane positki w ramach realizacji przedmiotu zamowieni
Oferent dostarczy:

- decyzje wystawiang przez wtasciwy organ (Panstwowy Inspektor Sanitarny)

- wykaz narzedzi, wyposazenia zaktadu i urzgdzen technicznych dostepnych Oferentowi ustug lub
robo6t budowlanych w celu wykonania zamoéwienia wraz z informacjg o podstawie do dysponowania
tymi zasobami

b) wykazg, ze w okresie ostatnich trzech lat przed uptywem terminu sktadania ofert, a jezeli okres
prowadzenia dziatalnosci jest krétszy - w tym okresie wykonat lub wykonuje nalezycie co najmniej 3
ustugi polegajace na przygotowaniu i dostawie gotowych positkéw dla dzieci do szkoty przez okres co
najmniej 6 miesiecy o wartosci kazdej z ustug réwnej co najmniej 50 000,00 PLN

W celu weryfikacji, ww. warunku Oferent dostarczy wykaz wykonanych gtéwnych ustug, w okresie
ostatnich trzech lat przed uptywem terminu skfadania ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci
jest krotszy - w tym okresie, wraz z podaniem ich wartosci, przedmiotu, dat wykonania i podmiotow,
na rzecz ktérych dostawy zostaty wykonane, oraz zatgczeniem dowoddw, czy zostaty wykonane
nalezycie (referencje). Organizator przetargu zastrzega sobie prawo weryfikacji dotgczonych do oferty
dokumentdéw u danego podmiotu na rzecz ktérego byta Swiadczona ustuga.

Opis sposobu przygotowania oferty.

Wykaz dokumentow sktadajacych sie na oferte:
formularz ofertowy;
wykaz narzedzi, wyposazenia zaktadu i urzadzen technicznych dostepnych oferentowi w celu
wykonania zamowienia wraz z informacjg o podstawie do dysponowania tymi zasobami;
wykaz wykonanych gtéwnych ustug, w okresie ostatnich trzech lat przed uptywem terminu sktadania
ofert, a jezeli okres prowadzenia dziatalnosci jest krotszy - w tym okresie, wraz z podaniem ich wartosci,
przedmiotu, dat wykonania i podmiotéw, na rzecz ktérych dostawy zostaty wykonane, oraz zatgczeniem
dowododw, czy zostaty wykonane nalezycie (referencje);
decyzja Panstwowego Inspektora Sanitarnego
jadtospis wykonany wedilug wytycznych zawartych w niniejszym zapytaniu dla dzieci ze szkoty dla
jednego miesigca.
Jadlospis uwzgledniajgcy potrzeby dzieci alergicznych z alergig na mleko i gluten ze szkoty dla jednego
tygodnia
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g) oswiadczenie, ze oferent zapoznat sie z warunkami konkursu zawartymi w niniejszym ogtoszeniu i nie
wnosi do nich zastrzezen,
h) oswiadczenie, ze oferent nie zalega z uiszczeniem podatkéw lub jakichkolwiek opfat na rzecz Miasta
Poznan i jednostek organizacyjnych miasta Poznania
i) os$wiadczenie, ze oferent zapoznat sie z wzorem umowy i nie wnosi do niego zastrzezen oraz
zobowigzuje sie do podpisani umowy w miejscu i terminie wskazanym przez organizatora konkursu
j) oswiadczenie o wyrazeniu zgody na przetwarzanie danych osobowych oferenta w zakresie niezbednym
do przeprowadzenia konkursu, przy zachowaniu zasady jawnosci postepowania konkursowego i wyniku
konkursu
. Kazdy Oferent moze zlozy¢ tylko jedng oferte.
Oferty sktada sie w jednym egzemplarzu w formie papierowe;.
Oferent ponosi wszelkie koszty zwigzane z przygotowaniem oferty.
Organizator konkursu nie przewiduje zwrotu kosztéw udziatu w konkursie.
Rozpatrywane bedg tylko oferty zawierajgce dokumenty wskazane w pkt. 1.
Oferty, ktore nie spetniajg warunkéw okreslonych w pakiecie konkursowym, nie sg kompletne i nie zostaty
uzupetnione w ramach sktadanych wyjasnien lub o$wiadczeh oferentéw, sg nieczytelne lub budza
watpliwosci co do ich tresci nie bedg rozpatrywane

NooarON

VIIl. Miejsce i termin skladania ofert

Oferte przetargowag nalezy ztozy¢ w formie pisemnej w zamknietej kopercie z napisem ,Przetarg na najem
stotowki” w Szkole Podstawowej nr 1 im. Orlagt Lwowskich, ul. Hezjoda 15, 60-461 Poznan w
sekretariacie, w terminie nie pézniejszym niz do dnia 13 sierpnia 2024 r. do godziny 9:30.

IX. Miejsce i termin otwarcia ofert:

Otwarcie ofert nastgpi sie w dniu 13 sierpnia 2024 r. o godz. 10:00 w siedzibie w Szkole Podstawowej nr 1
im. Orlat Lwowskich, ul. Hezjoda 15, 60-461 Poznan, w pokoju dyrektora.

Oferenci moga by¢ obecni przy otwieraniu ofert. Podczas otwierania kopert z ofertami Organizator konkursu
ogtosi nazwy Oferentéw, ceny za positki i ceny czynszu najmu.

X. Sposob sktadania oswiadczen i dokumentéw:

Oswiadczenia, dokumenty, wnioski, zawiadomienia oraz informacje bedg przekazywane pisemnie na adres
Organizatora konkursu tj.: Szkota Podstawowa nr 1 im. Orlat Lwowskich , ul. Hezjoda 15, 60-461 Poznan.
Osobg ze strony Organizatora konkursu uprawniong do porozumiewania sie z Oferentami jest Pan Roman
Jagietto w godzinach od 9%do 13% od poniedziatku do pigtku.

XI. Kryteria oceny ofert:
Organizator konkursu wybiera oferte najkorzystniejszg na podstawie kryteriow oceny ofert okreslonych w

niniejszej specyfikaciji istotnych warunkéw zamowienia.
Do wyboru oferty przyjmuje sie najkorzystniejszy bilans ponizszych sktadnikow:

¢ Najnizsza cena za przygotowanie positkéw -35%
e Najwyzszy miesieczny czynsz najmu - 5%
e Jakos¢ oferowanych positkow - 50%
e Doswiadczenie zawodowe -10%

suma 100 %
Sposob punktowania rozpatrywanych ofert wg nastepujacych wag
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1 Najnizsza cena za przygotowanie positkéw — 35%

Najnizsza cena za przygotowanie positkbw = cena najnizsza za przygotowanie zestawu positkéw dla
dzieci w szkole sposréd badanych ofert x 25/ cena za przygotowanie positkéw dla dzieci w szkole badanej
oferty

- maksymalna ilos¢ punktéw za cene — 35,00 pkt.

Zaoferowanie stawek powyzej kwot okreslonych w niniejszym konkursie oferta zostanie odrzucona.

2. Najwyzszy miesieczny czynsz najmu — 5%

llos¢ punktow = cena miesiecznego czynszu najmu badanej oferty x 5/ najwyzsza cena czynszu najmu
sposréd badanych ofert

- maksymalna ilos¢ punktéw za miesieczny czynsz najmu— 5,00 pkt.
Zaoferowanie czynszu ponizej minimalnej ceny wywotawczej oferta zostanie odrzucona.

Organizator konkursu zastrzega sobie prawo wyboru najkorzystniejszej oferty z mozliwoscig prowadzenia
negocjaciji.

3. Jakos¢ oferowanych positkow — 50%

Kazdy czionek komisji przetargowej dokona oceny. Suma ocen czionkéw komisji, bedzie dzielona przez
liczbe cztonkéw komisji.
Jadtospisy przygotowane (dieta podstawowa uczniéw ze szkoty) przez Oferenta i zZtozone w ofercie bedg
obowigzywaly przez pierwszy miesigc obowigzywania umowy. Brak jadtospiséw w ofercie lub
przygotowanie jadtospiséw niezgodnie z trescig niniejszego ogtoszenia spowoduje odrzucenie oferty.
Ocena jadtospisu miesiecznego odbedzie sie wedtug nastepujgcych kryteridw:
llo$¢ punktéw = (a+b+c) kazdego cztonka komisji/ liczbe cztonkdéw komisiji.

a) jakosé positkow — 0-25 pkt;

b) Roéznorodnosé positkdw — 0-15 pkt;

c) utworzenia punktu oferujgcego zdrowe i naturalne przekaski jak kanapki, satatki, owoce, napoje 0 —

10 pkt.

Kryterium jako$ci — maksymalna ilo$¢ punktéw 25

Liczba

L.p. Nazwa kryterium Opis kryterium
p zwa kryteriu pis kryteriu punktéw

Wystepujg kazdego dnia i sg podawane
do minimum 2 positkéw w tym 1 raz do 5
Czestotliwos¢ wystepowania w obiadu

1. jadlospisie miesiecznym WARZYW | Wystepujg kazdego dnia i sg podawane

SEZONOWYCH do minimum 1 positku w tym do obiadu 3
Nie wystepujg do 5 razy w miesigcu. 1
Nie wystepujg 6 i wiecej razy w miesigcu 0
Czestotliwosé wystepowania Wystepujg kazdego dnia minimum do 1 3
5 owocow sezonowych, swiezych i | positku.
’ suszonych (nie dotyczy dzeméw i | Nie wystepujg do 6 i wiecej razy w 0
konfitur) miesigcu.

Strona 8 z 11



Zrodta biatka w daniach
obiadowych:

cukier trzcinowy

Dania przygotowywane na bazie ryb | Wystepujg 4 razy w miesigcu i czesciej 2
nieprzetworzonych Wystepujg mniej niz 4 razy w miesigcu 0
Dania przygotowywane z uzyciem Wystepuje 2 razy w tygodniu 2
mies (dotyczy przede wszystkim dan | Wystepuje czesciej lub rzadziej niz 2 razy 0
obiadowych) w tygodniu
Dania przygotowywane z uzyciem Wystepujg przynajmniej raz w tygodniu 2
roslin strgczkowych Wystepujg mniej niz raz w tygodniu 0
Wystepowanie zboz W jadfrospisie przewazajg zboza 5
. . . . nierafinowane
nierafinowanych (jako zréodta W adiosois 23 7503
btonnika) !a ospisie przewazajg zboza 0
rafinowane
Nasiona typu stonecznik, migdaty, Wystepuja minimum 2 razy w tygodniu 2
pestki, siemie Iniane, orzechy —
jako zrédto tluszczow Wystepujg rzadziej niz 2 razy w tygodniu 0
nienasyconych
Cukier uzywany jest wytacznie Tak 2
jako minimalny dodatek do i
przygotowywania potraw Nie 0
W jadtospisie pojawiajg sie Tak 2
zamienniki typu miod, melasa,
Nie 0

Kryterium réznorodnosci — maksymalna liczba punktow 15

Liczba
L.p. N k i Opis k [
p azwa kryterium pis kryterium punktw
Wystepujg minimum 5 gatunkow zbéz w 5
1 Réznorodnos¢ zboz oodniu___ .
Wystepujg mniej niz 5 gatunkéw zbdéz w 0
tygodniu
W ——— 7 kG
Réznorodnos¢ warzyw ystepuja mlnlmym 0 gatunkow 2
. warzyw w tygodniu
2. stosowanych w daniach Wvstenuia mniei niz 10 Gatunka -
obiadowych ys epUJ.a iej niz 10 gatunkow warzyw 0
w tygodniu
Réznorodnosé mies W.yst.epuje minimum 3 gatunki mies w 3
. miesigcu
3. stosowanych w daniach Wvstenuia mniel iz 3 gatunki mi
obiadowych .ys .epUJa 'e) iz > gatunii mies W 0
miesigcu
Wystepujg minimum 4 gatunki roslin 5
4 Réznorodnos¢ roslin straczkowych w miesigcu
' straczkowych Wystepujg mniej niz 4 gatunki roslin 0
strgczkowych w miesigcu
Ciepte sniadanie zbozowe Wystepuje minimum 1 raz w tygodniu 2
5. ugotowane na bazie petnych _ :
ptatkow, kaszy lub ryzu Nie wystepuje 0
6 Réznorodnos¢ uzywanych metod | W jadtospisie przewazajg metody obrobki 1

obrobki termicznej mies

typu pieczenie, duszenie, gotowanie
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W jadtospisie przewazajg metody obrébki 0
typu smazenie
W adiosoisi , = sie 1105
Réznorodnos¢ uzywanych metod Jad osp|.3|e WYrownuje sig flosc warzyw 1
. . . surowych i gotowanych
obroébki termicznej warzyw - — —
7. . W jadtospisie przewaza jedna z metod
stosowanych jako dodatek do , )
. . przygotowywania warzyw — zbyt wiele 0
dania gtéwnego )
surowego lub zbyt wiele gotowanego
W jadlospisie pojawiajg sie pasty | Tak 1
8. . . . -
sniadaniowe witasnej roboty Nie 0
W podwieczorkach pojawiaja sie | Tgk
9. wypieki i desery wlasnego _
wykonania Nie 0

Ocena za propozycje utworzenia punktu oferujgcego zdrowe i naturalne przekaski jak kanapki, satatki, owoce,
napoje — maksymalna ilos¢ punktow 10

: . . Liczba

L.p. Nazwa kryterium Opis kryterium punktow
1. Czy zaproponowano utworzenie punktu -I[l?ek g
Asortyment sklepiku oferuje wiasnorecznie Tak 2

2. przyrzadzane i $wieze potrawy typu kanapki, )
. Nie 0
satatki
Asortyment sklepiku oferuje dobrej jakosci Tak 2
3. napoje jak woda, soki, herbaty ziolowe, kawa Nie 0
zbozowa
Asortyment sklepiku unika produktow Tak 2
4. wysokoprzetworzonych z duza zawartoscia Nie 0
cukru i tluszczu jak chipsy, batony, czekoladki

4. Doswiadczenia zawodowe — 10%

llo$¢ punktéw = A+B

A = ilo$¢ realizowanych ustug polegajgcych na Zzywieniu dzieci we wspétpracy z psychologiem
zywieniowym z badanej oferty x 5/ najwyzsza ilo$¢ realizowanych ustug polegajacych na zywieniu dzieci w
szkole we wspotpracy z psychologiem zywieniowym sposrod badanych ofert

llo$¢ punktéw = A+B

A = iloé¢ lat zywienia dzieci w szkole z badanej oferty x 5/ najwyzsza ilos¢ lat zywienia dzieci w szkole
sposréd badanych ofert

- maksymalna ilo$¢ punktéw za doswiadczenie zawodowe — 10,00 pkt.
Ocena jakosci positkbw moze réwniez zosta¢ dokonana na podstawie degustacji probek - jako
mozliwos¢ do oceny jadlospiséow. W tym celu Organizator konkursu wezwanie Oferta do

przygotowania probek wskazujac miejsce i termin ich dostarczenia.

Pod uwage beda brane placéwki szkot wskazanych w wykazie ustug, dla ktérych Oferent dotgczyt do oferty
dowody nalezytego wykonania ustugi oraz ilosci lat Swiadczenia ustug cateringowych dla szkét.
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Xll. Pozostate informacje:
1. Tryb ogloszenia wynikéw konkursu.

1.1.Komunikat o zamknieciu konkursu zawierajgcy informacje o wynikach konkursu bedzie podany do
publicznej wiadomosci poprzez wywieszenie ogtoszenia o wyniku konkursu na tablicy ogtoszeh w
siedzibie placéwki oswiatowej oraz na stronie internetowej placowki oswiatowej wraz z informacjg o
terminie sktadania przez uczestnikéw konkursu skarg na czynnosci zwigzane z przeprowadzeniem
konkursu.

1.2.W terminie 3 dni od dnia wywieszenia komunikatu o zamknigciu konkursu uczestnik konkursu moze
whnies$¢ do Dyrektora placowki oswiatowej skarge na czynnosci zwigzane z przeprowadzeniem konkursu.

1.3. Oferenta, ktéry zostat wybrany na Najemce, zawiadamia sie na piSmie w terminie 3 dni od dnia podania
do publicznej wiadomosci informacji o wyniku konkursu.
1.4. Wybrany Oferent przed podpisaniem umowy ma obowigzek wptacenia kaucji w wysokosci miesiecznego
czynszu najmu. Przy podpisaniu umowy najmu oferent zobowigzany jest okaza¢ dowdd wptaty kauciji.
1.5.Organizator konkursu zastrzega sobie prawo zmiany lub odwotania ogtoszenia o konkursie, a takze
zmiany warunkow konkursu oraz odstgpienia od konkursu lub jego uniewaznienia bez podania przyczyn

1.6.W przypadku, gdy nastepuje rezygnacja wybranego oferenta lub nie podpisanie, z innych przyczyn
niezaleznych od wynajmujgcego, umowy z oferentem, ktéry wygrat konkurs, komisja ma mozliwos¢
wyboru kolejnej oferty w ciggu 30 dni od daty otwarcia ofert.

2. Termin zwiagzania z oferta

Oferenci pozostajg zwigzani ofertg przez okres 30 dni od ostatecznego uptywu terminu do sktadania
ofert. Bieg terminu zwigzania z ofertg rozpoczyna sie wraz uptywem terminu sktadania ofert.

Zatgczniki:

zatgcznik nr 1 - formularz ofertowy,
zatgcznik nr 2 - wzor umowy
zatgcznik nr 3 - wykaz ustug
zatgcznik nr 4 — wykaz narzedzi

Dyrektor Szkoty Podstawowej nr 1 w Poznaniu

- Aneta Jagielska -
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